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CAIET DE SARCINI 
 

BUCHAREST OPERA FESTIVAL 2026 

 

 

Organizarea Bucharest Opera Festival în perioada 11 iunie – 22 iunie 2026 

Buget estimat catering: 110.000 lei (fără TVA) / 133.100 lei (cu TVA) 

 

Se solicită următoarele servicii: 

Servicii de catering, în perioada 11.06-22.06.2026, conform programului:  

· Joi, 11 iunie 2026, ora 20:00: 150 persoane / porții    

· Vineri, 12 iunie 2026, ora 20:00: 100 persoane / porții 

· Sâmbătă, 13 iunie 2026, ora 20:00: 100 persoane / porții  și 100 sandwish-uri  

· Duminică, 14 iunie 2026, ora 20:00: 175 persoane / porții 

· Luni, 15 iunie 2026, ora 20:00: 160 persoane / porții 

· Marți, 16 iunie 2026, ora 20:00: 140 persoane / porții 

· Miercuri, 17 iunie 2026, ora 20:00: 130 persoane / porții  

· Joi, 18 iunie 2026, ora 20:00: 170 persoane / porții    și 170 sandwish-uri  

· Vineri, 19 iunie 2026, ora 20:00: 180 persoane / porții  și 180 sandwish-uri 

· Sâmbătă, 20 iunie 2026, ora 20:00: 290 persoane / porții  

· Duminică, 21 iunie 2026, ora 20:00: 230 persoane / porții  

· Luni, 22 iunie 2026, ora 20:00: 80 persoane / porții    

 

Se vor asigura servicii de catering pentru un număr de 1825 de participanți.  

 

Meniurile solicitate vor cuprinde produsele menționate în variantele următoare:  

  

Varianta 1 – 913 de meniuri / 500gr. /persoană 



 
- Wrap Spagnolo cu Șuncă Fină, Mousse de Brânză & Tomate Cherry   

- Tarteletta cu Caviar de Vinete și Roșii Fresh   

- Bruschette alla Prosciutto Crudo cu Parmezan D.O.P. & Cherry   

- Cupe Orientale cu Hummus Fine, Măslină Kalamata & Paprika Nobilă   

- Tarteletta Cremoso cu Brânză Cremoasă & Castravete Fresh   

- Trufandale de Carne – Duo de Pui & Porc cu Ierburi Aromatice   

- Crochete Shanghai de Pui în Crustă Tempura   

- Perle de Brânză în Velouté Crocant   

- Selecție Charcuterie Fine – Trilogie de Mezeluri & Tapenade de Măsline   

- Assortiment de Salamuri Maturate cu Garnituri Mediteraneene   

- Degustare Fromagerie – Brânzeturi Alese cu Struguri & Nuci Crocante   

- Mini Caprese Provençale – Frigărui de Cherry & Mozzarella cu Arome de Sud  

- Jardin Croquant – Platou de Legume Proaspete & Crocante cu Iaurt Fin 

- Mini Gourmet Sandwiches – Asortiment Elegant în Bărcuțe Fine   

- Apa plata 500 ml / persoană 

- Cafea  

- Suc 500 ml/ persoană 

- DESERT: trei torturi a cate 7 kg / Eveniment cu fructe de padure si/sau ciocolata, personalizate cu 

afișele evenimentelor. 

 

Varianta 2 – 912 de meniuri / 500gr. /persoană 

- Canapé Royal cu Foie Gras & Reducție de Merișoare   

- Ruladă Spaniolă cu Șuncă de Curcan & Mousse de Brânză Fină   

- Bruschette Fiorentine cu Mozzarella di Bufala & Duo de Ardei Kapia   

- Cupe Orientale cu Hummus de Casă, Paprika Nobilă & Pin Crocant   

- Trufandale de Carne – Pui & Porc cu Ierburi Aromate   

- Delicii Shanghai – Fingers de Pui în Crustă Tempura   

- Perle Crocante de Brânză Vintage   

- Selecție Gourmet de Mezeluri Fine & Tapenade de Măsline   

- Trilogie de Salamuri de marca & Garnituri Delicate   

- Degustare de Fromage Fin cu Struguri Negri și Nuci crocante   

- Mini Brochette Caprese cu Aromatic de Provence   

- Pâini Artizanale Selection – Rustic & Alb 

- Palette Végétale – Mix de Legume Proaspete cu Arome Naturale   

- Grisine Crocante – Twist Italian cu Ulei de Măsline   

- Mini Gourmet Sandwiches – Asortiment Elegant   

- Apa plata 500 ml / persoana 

- Cafea  

- Suc 500 ml/ persoană 



 
- DESERT: Trei torturi a cate 7 kg / Eveniment cu fructe de padure si/sau ciocolata, personalizate cu 

afisele evenimentelor. 

 

Meniurile vor fi livrate în fiecare zi, iar ofertantul devenit contractor va asigura: 

- vesela de unica folosința (farfurii, pahare, tacâmuri, șervetele) pentru toți participanții; 

- pregătirea, prepararea şi livrarea hranei pentru participanți pe toata perioada solicitata de 

achizitor si pentru numărul de persoane solicitat; 

- isi asuma integral responsabilitatea pentru ridicarea deseurilor; 

- isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de sanatate cauzate participantilor 

de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering; 

- persoane care vor asigura deservirea: 7 persoane / zi.   

 

Pretul meniului va include și servicii de transport, consumabile și personal manipulare.  

Prestatorul va asigura servicii complete de catering și protocol, inclusiv personal calificat 

pentru servirea invitaților pe întreaga durată a evenimentului, aranjarea zonelor de servire, 

reîmprospătarea produselor, colectarea și evacuarea deșeurilor rezultate și debarasarea meselor, 

respectiv 7 persoane / zi.  

Operatorul economic trebuie să facă dovada că, în ultimii 3 ani calculați până la data-limită 

de depunere a ofertelor, a prestat servicii similare cu obiectul contractului, respectiv servicii de 

catering pentru evenimente desfășurate în spații interioare, pentru minimum 1000 de 

participanți/eveniment. Cerința se consideră îndeplinită prin prezentarea unuia sau mai multor 

contracte finalizate sau aflate în derulare, însoțite de documente justificative din care să rezulte 

prestarea serviciilor în condiții corespunzătoare.   

 


